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Der Weinjahrgang 2020: 
weniger Ertrag, hohe Qualität
Die diesjährige Traubenlese war sehr kurz und intensiv. Sie startete  
am 1. September und endete so früh wie noch nie, am 24. Sep  tem
ber – unmittelbar vor dem Wetterumschwung. Wir wurden wiederum 
tatkräftigunterstütztvoneinemfleissigenTeamvonHelferinnen 
undHelfern.DurchdenHagelschlagEndeJuniundSchädendurch 
WespenfrassundKirschessigfliegengestaltetesichdieTrauben- 
lese recht aufwendig. Bei den weissen Sorten dürfen wir uns über 
einendurchschnittlichenErtragfreuen,beidenRotweinenister 
um ein Drittel kleiner ausgefallen. Die hervorragende Qualität der 
BeerenlässtunstrotzdemzufriedenaufdasaktuelleRebjahrzu-
rückblicken.DieJungweineverkostenwirmehrmalswöchentlich 
und freuen uns auf einen TopWeinjahrgang 2020.

Bitte
frankieren

B
estellung

N
am

e, Vornam
e

Strasse, N
r.

PLZ, O
rt

E-M
ail

Telefon

 Ich hole d
en W

ein b
is zum

 19.12.2020 im
 W

einlad
en ab

.

 B
itte lassen Sie uns d

ie W
eine zukom

m
en.

W
eing

utJauslin
B

aselstrasse 32
4132M

uttenz

H
O

H
L

E
 G

A
S

S
E

2
0

19

S
A

U
V

IG
N

O
N

 B
L

A
N

C
G

R
A

N
D

 C
R

U
2

0
19

2
6

. |
 2

7
. |

 2
8

. 
N

O
V

3
.–

1
9

. 
D

E
Z

 (
D

O
 / 

S
A

)
2

0
2

0
G

R
A

N
D

 L
IO

N
2

0
18

ne
u!

Grand Prix du Vin Suisse
HohleGasse2018:GoldundausgezeichnetalsdrittbesterPinotNoir
GrandLion2018:Gold

Mondial des Pinots
LaTour2018:Gold
RosédePinotNoir2019:Gold

La Sélection
HohleGasse2018:Gold

Baselbieter Wein des Jahres
LaTourPinotNoir2018:SiegerinderKategorie‹RoteSpezialitäten›

Fünf Silbermedaillen und weitere Auszeichnungen auf 
www.weingujauslin.ch

UNSERE AUSZEICHNUNGEN 2020
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Alles ist anders – vieles bleibt gleich
Auch2020präsentierenwirIhnenzumJahresendeunsereexklusiven
Jauslin-Weine.DurchdenfrostbedingtenErtragsausfallim2017konnten
wirleiderkeinen‹HohleGasseGrandCru›2017kelternundder2018er
schlummertnochfüreinJahrimBarrique.StattdessenwerdenwirIhnen
nebendem‹SauvignonBlancGrandCru›unddenneuenJahrgängen 
von‹HohleGasse›,‹LaTour›und‹LionRouge›dreiNeuheitenvorstellen: 
Zuerstdenstolzen‹GrandLion›,deralswürdigerErsatzfürden‹Hohle
GasseGrandCru›bereitsteht,dannAdrianJauslinsdrittenWein,einim
BarriqueausgebauterChasselas,undschliesslicheinelimitierteAnzahl 
dersüssenBeerenauslese,derenEtikettOliverJauslins‹KunstaufGlas›
zeigt. Sie sind herzlich ein geladen, alle unsere Weine zu degustieren.

GRAND LION
2018

CHASSELAS
2019

HOHLE GASSE
2019

NachdemFrostjahr2017,indemwir
keineGrand-Cru-Weineproduzieren
konnten, beschlossen wir, anstatt unse
res‹HohleGasseGrandCru›einen
weiteren grossen Wein mit viel Kraft 
und Tiefe zu keltern. Im folgenden  
Bilderbuch-Weinjahr2018konntenwir 
fast überreife Trauben von ausserge
wöhnlicherQualitäternten.Ausden
TraubensortenDiolinoir,Gamaretund
Pinot Noir konnten wir eine Assem
blage mit dunkler Farbe und Aromen 
von schwarzen Früchten keltern. 22 
MonatewurdedieserWeininBarriques 
mit intensivem Toasting ausgebaut.  
MitseinensehrkräftigenTanninenist
er der perfekte Begleiter für herz  
hafte Speisen oder eine gute Zigarre.

Unsere Passion für die Traubensorte 
Sauvignon Blanc hat uns zwei Stilis
tikenkelternlassen.DerGrandCru
besteht aus den reifsten Trauben und 
einerzusätzlichenErtragsregulierung.
DieschonendeGanztraubenpres-
sung und anschliessende Vergärung 
im350-Liter-Tonneauxmiteinem
zehnmonatigenHolzfassausbauund
Bâtonnage liessen einen grossen Wein 
entstehen.DieserGrandCruträgt
Aromen von Passionsfrucht, Zitrus und 
Steinfrüchteninsich.Erhateinegros
seKomplexität,FülleundLängeim
Gaumen.ZudemistereinWeisswein
mit Lagerpotenzial, der hervorragend 
zu Fischgerichten, weissem Fleisch 
oder Pasteten und Terrinen passt.

«DiesenChasselashabeichganznach
meinen eigenen Vorlieben kreiert.  
WirhabendenErtragstarkreduziert
und den Traubensaft anschliessend  
im350-Liter-Barriquefassvergoren.
Dies geschah ohne biologischen 
Säureabbau, der Wein wurde auf der 
Vollhefe mit Bâtonnage während  
zehnMonatenausgebaut.Belohnt
wurden wir mit einem frischen Wein, 
dergeprägtistvonMineralitätund
Fülle sowie Aromen von Zitrus
früchten,dieinwarmeHolzaromen
einge bettet sind. Ich empfehle  
mei nen neuen Wein zur mediter  ra 
nen Sommer küche.»

AdrianJauslin

DemgrossenJahrgang2018folgte
ein 2019er, der ihm in nichts nach
steht. Das Fachwissen, unsere grosse 
PassionunddieErfahrungimAnbau
und der Kelterung von Pinot Noir 
helfenuns,jedesJahreinenWeinbe
sondererGütezukeltern.Derideale
Boden am Wartenberg und die Trau
benvonteilsüber40-jährigenReb
stöckenlassendieseSortebestens
gedeihen.Nachderzwölfmonatigen
BarriquelagerungimneuenHolzfass
keller spiegelt sich der etwas kühlere 
JahrgangimWein.Mitseinerbur
gundischenFrucht,vielKörper,reifen
Tanninen und einem langen, feinen 
Abgang passt er zu vielen festlichen 
Menüs.

SAUVIGNON BLANC 
GRAND CRU 2019

26. | 27. | 28. November 2020
Do,Fr,14–20Uhr|Sa,8.30–14Uhr,imWeinkeller 
anderWolfenseestrasse14,4132Muttenz

3. bis 19. Dezember 2020
jeweilsDo,14–19Uhr,undSa,8.30–14Uhr, 
anderBaselstrasse32,4132Muttenz

Siekönnennichtpersönlichvorbeikommen?BestellenSiedieWeine
mit beigefügter Karte, auf www.weingutjauslin.ch oder telefonisch 
unter0614618435.WirstellendieWeinezumAbholenbereitoder
versendensie.InMuttenzliefernwirabsechsFlaschenkostenlos.

Degustationen werden aufgrund der aktuellen Vorgaben des Bundes  
sitzend und in Sektoren aufgeteilt durchgeführt. Zum Degustieren  
dürfensiedieMaskeselbstverständlichabnehmen.

Wir danken Ihnen herzlich für Ihre Treue während dieser heraus  
 for dernden Zeit und freuen uns, Sie – mit Abstand aber sehr herzlich – 
bei uns begrüssen zu dürfen.

Kurzfristige Änderungen auf www.weingutjauslin.ch
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WeingutJauslin|Baselstrasse32|4132Muttenz
T0614618435|info@weingutjauslin.ch|www.weingutjauslin.ch
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